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Al calor de una ilusion

DESDE HACE CUATRO DECADAS, LOS HORNOS PARA COCINAR POLLOS A LA BRASA MAS CONOCIDOS
EN EL MERCADO SON LOS QUE HACE HERIBERTO RUIZ. UNA TRADICION QUE CONTINUA.

Filtrar aguas
servidas
y cultivar

Con arena de rio, pie-
dra pémezy cal, Moisés
Apaza ide6 un sistema
oo escaane | d€ ﬁltracién de aguas
> servidas. “La idea es
deshacerse de los resi-
duos organicos sélidos
porque el agua, atin por
purificar, puede servir
parael cultivodelnopal”,
sostiene.
;Solo para el nopal?
Para Apaza, esta planta

= JULIOESCALANTEROJAS

enfa poco més de 20
afios cuando encon-
tré el trabajo que le
cambiarialavida. Heriberto
Ruizhabia dejado su pobla-
do natal de Lambayeque
con ese proposito. Llegd a

La Victoriayenun tallerde esideal porque puedeab-
mecanicale dieron empleo sorber los contaminan-
yle ensefiarona soldar. Eso tes existentes en el agua.
fue suficiente para que al “Es como un cactus: cre-
poco tiempo consiguiera ceen condiciones clima-
otro trabajo en el taller de ticas dificiles y se nutre
Franz Ulrich, el suizo fa- con agua medianamen-
bricante de ascensores que tecontaminada”.

El proyecto presen-
tado por el estudiante
de la Universidad Caté-
lica Santa Maria al XIII
Premio Coca-Cola a la
Ecoeficiencia (categoria
Agua) también incluye
la promocién del cultivo
de nopal en Arequipa,
especificamente en la
zona de Majes donde la
escasez de agua es pa-

en 1947 habia inventadoel
mecanismo de rotacién pa-
ra cocinar el pollo a la bra-
sa, inspirado en el sistema
planetario solar. La labor
de Ruiz era soldar y armar
la parte metalica delos hor-
nos. “Fraficil”, dice.

Luego de cinco afios de
trabajar para Ulrich, Heri-
berto Ruizhabiaaprendido
tanto que prefiri6é en 1960

hornos sino para equipar el
restaurante por completo.
Entoncestambién comenzé

humo al ambiente. Poreso  CALIENTE
I lo llama horno ecolégico. CALIENTE.
Ademasdeque utiliza40% A 240

INNOVACION. Aparte de hornos a gas y

abrir su propio negocio. Y  afabricarcocinas, freidoras, L > menosdecarbény36pollos  grados, tente. “Ademas, el nopal
para eso nuncasali6 de La  planchas, parrillasymis. el nuevo homo ecologico a carbon, la sepueden cocinaren40mi-  los pollos se puede utilizar comola
Victoria. Trajoasus herma- Hoylasprincipalescade- ~ ©MPe58 de Heriberto Ruiz logro disefiar nutos (cuandolonormales  pueden cochinilla parala extrac-
nos a Lima y con ellos co-  nasdepolleriasdel paisusan horos a lena. unahora) . cocinarse en | cién de tintura, que es
menz6 a vender. Aunque  sus hornos. Sumas recien- A su local llegan clien- 40 minutos. necesariaenlaindustria
pocoapococadaunobuscd  te lanzamiento (que ya fue i e ILCE tes del extranjero buscando cosmética”.

sudestino elnombredela patentado) ha sido un hor- tienen cerﬂﬂcamop NS LEEEenEL [ abrir un restaurante de po- Este proyecto gano el
empresa permanecio. noacarbénquenoproduce 94 les da garantia para ser vendidos en llos ala brasa en sus paises. primerlugarensucatego-

A los pocos afios, Ruiz
decidi6 probar suerte con
un polleria en San Martin
de Porres, peronoeralosu-
yo. Los clientes lo siguieron
buscando no solo por sus

humoninecesitachimenea.
Estohard posible abrir polle-
rias en espacios mas peque-
fiosysintemoraqueocurra
unincendioya que nonece-
sitardductos queexpulsenel

Estados Unidos y Canada.

TRABAJO CONSTANTE. Siempre he lle-
gado a la fabrica 10 minutos antes de la
hora de ingreso y me he ido después que

todos.

Ahora que la comida pe-
ruana busca conquistar el
mundo, quizd vengan me-
jores tiempos para el hom-
bre que solo quiso probar
suertede soldador. A

ria. Ahora Apazabuscain-
versionistas, para aporte
dedineroo tierras donde
ejecutarel plan. Sucorreo
esmoiseszeus@yahoo.
com
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En el distrito de La Victoria, Segun se fueron Registra en el Itintec (hoy Registrd la La hija de Heriberto Ruiz i
Heriberto Ruiz abre su taller. abriendo pollerias, sus Indecopi) el primer horno patente para abrié una tienda de venta puede &
En ese tiempo, la Granja productos fueron para asar pollos a el homo de homos en New Jersey extraer
Azul era el restaurante demandados en gas. Eran épocas de ecologico (EE.UU.). cochinilla =
que dominaba en la provincias. escasez de carbon. acarbon. {tintura). = i-

Este es el producto que
se exporta a Estados
Unidos.

venta de pollos a la
brasa.




